Kontakt:
kuechenteam@fcjm.de, 05258 988610

FCJM Frischkiiche aus der Region
Speiseplan vom 29.04.2024 bis 05.05.2024

Menii 1 Menii 2 Meniu passiert Dessert
Paprikagulasch von der Pute BIuméaglljggll-_llgalllsaen-clj\g?sdealllon Paprikagulasch von der Pute
Montag Blattsalate Kaisergemiise Kaisergemuse Kirschauark
20.04.2024 Butterspatzle Kartoffelstampf Kartoffelstampf Irschqu
©
: Bratenplatte Bunte Nudeln mit Bratenplatte
Dienstag ) ' ) . ' .
30.04.2024 Spitzkohl in Rahm Linsenbolognese Spitzkohl in Rahm Kokos-Mandelpudding
Salzkartoffeln Gartensalat Kartoffelstampf
Friesenschnitzel . .
Mittwoch Brechbohnensalat Blumenk_pgﬂ-tt(arlioffelauflauf Passiertes Fleisch
01.05.2024 Kroketten i Blumenkohl Herrencreme
= Kartoffelplree
Kartoffeltasche mit
Donnerstag Silze mit Remouladensolie _Fri_schkésefu_!lung _ Passiertes Fleisch
Bratkartoffeln mit leichtem Krauterdip glasierte Mohrchen Gotterspeise Waldmeister
02.05.2024 N Blattsalate
Gewdulrzgurke P Kartoffelstampf
-
Ruhreier D Rahreier
Freitag cremiger Rahmspinat Eier in hausgemachter Senfsofe cremiger Rahmspinat
Kartoffelpiiree Fingermohrchen Kartoffelpiiree Bananencreme
03.05.2024 1€ ; o,
) ] Kartoffelplree ) ]
Samstag hausgemachte Graupensuppe hausgemachte Graupensuppe
04.05.2024 mit Ri)nslfleisch Bunte Bohnensuppe mit Ri)nijﬂeisch Vanillejoghurt
Saftgulasch vom Rind Pasta Saftgulasch vom Rind
Sonntag Apfelrotkohl Kase- Sahnesole, Erbsen und Apfelrotkohl : :
05.05.2024 KartoffelkloRe Champignons Kartoffelpiiree Pistaziencreme
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